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レストラン“CHEZ TAKA（シェタカ）” 
伝説のレストラン「マザズ・サンフランシスコ」を全米No.1 に導いた 

河合隆良がオーナーシェフを務める。 
 

“仲間と囲む温かいディナーテーブル、食事と会話を 
肩ひじ張らない空間で素敵な時間を楽しめるフレンチレストラン” 

 
Farm to table ( ファーム トゥ テーブル) の第一人者である 

河合シェフによるメニューは、産地直送の美味しい野菜を取り入れた 
サラダ仕立てで健康的なスタイル! ( ※ 一部デザートなどは除く) 

食材を生かしきる、唯一無二の繊細でアーティスティックな料理は、 
エリザベス女王の晩餐会をはじめマイケル・ジャクソンなど 

世界中のVIP の舌をうならせてきました。 
 

シェタカ高崎は、都内で予約が取れないお店 
東京、東麻布に本店を構える「シェタカ東麻布」に続く 

２号店目として2016年4月にオープン。 
本店と同様の高いホスピタリティーサーヴィスをご提供いたします。 

 
料理は勿論のこと、レストランと併設されている 

チャペルのデザインを新国立競技場のデザインを手がける 
建築家 隈研吾氏が担当し、施設を取り囲む小さな森を 
庭園デザイナー 石原和幸氏がプランティングいたしました。 

群馬県、最高品質のフレンチレストラン 



シェフ 
河合 隆良（KAWAI TAKAYOSHI） 
 
アメリカ・ヨーロッパで修業し、サンフランシ
スコのフードシーンを牽引。マサズ・サンフラ
ンシスコを全米No.1 フレンチレストランに導き、
「パンパシフィックホテル・サンフランシス
コ」の総料理長を務める。フジテレビ『料理の
鉄人」では鉄人坂井宏行氏と対決。国内では
「パンパシフィックホテル横浜」総料理長、
「ホテル日航東京」料理顧問など様々に活躍。
天皇陛下ご臨席の晩餐会を指揮。 

建築家 
隈研吾（KUMA KENGO） 
 
平成2年、東京都港区南青山に（株）隈研吾建
築都市設計事務所を設立。国内はもとより欧米
でも高い評価を受け、世界中から設計依頼が殺
到する建築新世代の旗手。2020年東京オリン
ピックのメイン会場である新国立競技場のデザ
インをてがける。 

庭園デザイナー 
石原和幸（ISHIHARA KAZUYUKI） 
 
22歳で生け花の本流「池坊」に入門。以来、花
と緑に魅了され路上販売から店舗、そして荷造
りをスタート。その後、苔を使った庭で独自の
世界観が国際ガーデニングショーの最高峰であ
る「英国チェルシーフラワー」で高く評価され、
10年間で計7つの金メダルと、部門内1位に贈ら
れるベストガーデン賞を4度受賞。 

日本が誇る3人の巨匠によるボタニカル空間 



シェタカ高崎と併設されているチャペル「森の光教会」。それぞれ独立したウェイティング
ルームと控室がございます。レストランには庭園を見渡せる個室が、様々な用途にあわせたご
利用いただけます。 

上段左から：レストラン外観、チャペル外観、チャペル内観 
下段左から：レストランウェイティング、チャペルウエイティング 

施設 



庭園から優しい日差しが差し込む特別な空間。 
テーブルレイアウトはご要望にあわせて自由に組むことが可能です。 

レストラン 

上段左から：オープンキッチンとスクエアテーブル、長テーブル2列、長テーブル1列 
下段左から：パーテーションの使用例、個室、テーブルコーディネイト 



最高級熟成黒毛和牛。骨付きの重さ30kg以上にもなる黒毛和牛を専門の熟成庫で一般的な期間
の約3倍にもわたる90日以上かけて丹念に熟成させています。他では味わえない柔らかい肉質
と芳醇な香り濃厚な旨みをご堪能ください。 

料理 

コース 
ランチ　：2,800円（税別）～、ディナー：5,000円（税別）～ 
ブッフェ：4,000円（税別）～（20～50名） 
ワイン　：フランスワインを中心に常時、約40種類程度 

 　　120本以上を保有。 
＊誕生日、プロポーズ、記念日、各種宴会を承っております。 



 
コース料理 

 ランチタイム 
 前菜・温前菜・メインディッシュ・デザート・コーヒー    2,800円（税別） 

 
 ディナータイム 
  冷製前菜・温製前菜・ 肉料理・デザート・コーヒー    5,000円（税別） 
  冷製前菜・魚料理・肉料理・デザート・コーヒー     6,000円（税別） 
 冷製前菜・温製前菜・魚料理・肉料理・デザート・コーヒー  7,200円（税別） 
 ＊季節、仕入れ状況により内容が変更となる場合がございます。 

 
 ブッフェ料理  12品（デザート含む）       3,000円（税別）～ 
  

お飲物 
 ソフトドリンク 
 オレンジ、アップル、ウーロン茶、コーラ、ジンジャエール  1,500円（税別） 
  
 アルコール                2,000円（税別） 
 ビール、白・赤ワイン、ウィスキー、焼酎（甲類）、ソフトドリンク各種 

 
 extra                  500円（税別）～ 
 生ビール、カクテル、スパークリングワイン、ワイン・ウィスキーアップグレード 

 
設備    

 マイク、クローク、スクリーン、プロジェクター、音響映像設備、更衣室、授乳室 
 

世界のレストランやホテルで腕を磨いてきたシェフだからプロデュースできる 
美味しい宴会プランをご用意いたしました。 

ブッフェ・宴会プラン 



フレンチレストラン「シェタカ高崎」 
CHEZ TAKA TAKASAKI 
 
住所    〒370-0841 群馬県高崎市栄町 27-2 
席数    50席（個室8席） 
営業時間 
ランチ　  11:30 ～ 14:30（13:30 L.O.） 
ディナー  18:00 ～ 22:00（20:30 L.O.） 
定休日   火曜日 
 
電車でお越しの方 
JR高崎駅東口を背に県道12号線右折 徒歩5分 
お車でお越しの方 
関越自動車道　高崎ICより10分 
高崎玉村スマートICより 10分 
エテルナ高崎の駐車場（240台／無料） 

アクセス 

TEL：027-321-8108 


